LA CENA SARA’ CURATA DAL CATERING SOTTOBOSCO CHE GIA’ AVETE AVUTO MODO DI
APPREZZARE NEGLI ANNI PASSATI. ED ECCO IL MENU’ DELLA SERATA

Aperitivo di benvenuto in attesa dell'arrivo di tutti gli invitati, con analcolici, prosecco, spritz, acqua e vino, prosciutto
affettato a mano con schiacce fritte fatte al momento, bruschettine al profumo di lardo di colonnata e al tartufo nero.

A seguire, Maestoso Buffet di antipasti, disposti su diverse isole, evitando di creare file, dove potete gustare specialita
di Pesce, Funghi e Tartufo, cosi suddivise:

AFFETTATI
Finocchiona; Soprassata; Salame Toscano; Capocollo; Salame piccante;

FORMAGGI
Pecorini stagionati e freschi abbinati con vini e marmellate; Formaggio di fossa; Raviggiolo fresco; Ricotta fresca;

Insalatina Cacio e Pere.

INSALATINE
Panzanella; Insalata di riso; Insalata di Passatelli; Insalata di farro o orzo; Insalate di pesce.

TARTINE
Tartine miste; Mousse di tonno; Girella al salmone; Vari finger food.

PESCE
Salmone in bella vista; Cocktail di gamberetti; Marinati di salmone, tonno, pesce spada e alici.

FRITTI
Spiedini di pesce; Codine di gamberi; Porcini; Olive all’ascolana; Verdurine miste; Crocchette di patate.

ZUPPE
Ribollita Toscana; Delicata polentina con salsiccia e funghi; Polpette di Chianina; Pappa al pomodoro; Crostino nero
Toscano; Crostino d’agliata; Crostino ai funghi Porcini.

Serviti a tavola seguiranno due primi di cui uno con pasta fresca rigorosamente fatta da loro :

e Ravioli di verdura e ricotta al tartufo
e Risotto ai funghi porcini

Sempre servito a tavola ecco il secondo:
e Filetto di maiale alle erbe aromatiche e al tartufo
Il secondo sara accompagnato da relativo contorno da definire in base alla stagione.

Per continuare, un bellissimo Buffet di 4/5 dolci fatti da noi e 3/4 macedonie miste, frutta fresca, fontana di
cioccolato, panettone e pandoro

Per finire Caffe, Amari, Digestivi, Prosecco e Moscato
Il tutto accompagnato da Acqua e Vino Rosso (Chianti), Vino Bianco (Chardonnay)

Si prega di comunicare nella scheda di iscrizione eventuali intolleranze alimentari o esigenze particolari come piatti
vegetariani o privi di funghi e/o tartufi, oppure celiaci.

BUONA CENA A TUTTI ED AUGURI DI BUONE FESTE



